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Impulsamos negocios a  nivel
nacional  mediante  alianzas
estratégicas, generando lazos de
servicios en beneficio mutuo de las
empresas.

Trabajomos en  sinergia  con
nuestra red de contactos para
impulsar el rubro empresarial y
general mayor oportunidades.

Nuestros productos

MUSAS Wspesarios.com

Edicion de nuestra Revista

Nos es grato presentar la Tera
edicion de nuestra revista ‘Rueda de
Negocios’, después de un gran
tralbajo en equipo este proyecto se
vuelve una realidad.

Como empresa  lambayecana
sentimos el compromiso de impulsar
todo el sector empresarial junto a
nuestros aliados para destacar
nuestro compromiso, trabajando en
sinergia para generar crecimiento en
nuestra region.

ENn esta revista presentaremos las
empresas que resaltan en nuestra
region, los nuevos emprendimientos,
nuestra hermosa  cultura, la rica
gastronomia y la amabilidad social
Que NoSs caracteriza.

Nuestro proposito es dar a conocer a
todo el publico lambayecano el
crecimiento en conjunto que se
desarrolla con cada uno de nuestras
alianzas comerciales.

© Rueda de Negocios rueda_de_negocios © Arizolan®130-A ® 941674118

NUESTRO

Allisson Peche
GERENTE GENERAL

945 247 636
apeche@ruedadengocios.com

Yessenia Herndndez
SUPERVISORA DE CUENTAS

999 981 539

yhernandez@ruedadengocios.com
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Estefany Puicon
SUPERVISOR DE CUENTAS

947 693 238
epuicon@ruedadengocios.com

Diego Sdnchez
SUPERVISOR DE CUENTAS

968 790 716
sanchez@ruedadengocios.com
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iTécnica y estilo, arte y profesionalidadi

&l diseno grdfico y la fotografia requieren
de una importante especializacion por
parte de los profesionales que los
desarrollan, saber moverse con criterio
dentro de los estrechos vinculos existentes
entre la tecnica y el diseno, el discurso
artistico 'y la prdactica profesional, es
indispensable para elaborar proyectos
creativos e innovadores que O suU Vez
comuniguen de manera eficaz, eficiente y
estrategicamente el mensaje.

Tenemos 5 anos trabajondo  con
dedicacion y esfuerzo con mds de 25
marcas de la region que apuestan por
NOSOLros, Con UNA gran pasion y amaor por
el arte y la creatividad digital.

Desarrollamos e implementamos
soluciones  estrategicas  para  cada
emipresa con el fin de impulsar su marca,
producto o servicio. Al seleccionar una
imagen, identificar el tema abordado y lo
gue queremos reflejar es fundamental,
bien dice el dicho que “Una imagen dice
mds gue mil palabras’, y en buena
medida de esta seleccion dependerd el
nivel de impacto logrado.

SERVICIOS

e BRANDING
(Creacion de marca)
e REBRANDING
(Renovacion de logotipo)
e SOCIAL MEDIA
(Paguete para redes sociales)
® QUDIVISUF\L
otografia y video)
e MARKETING ONLINE
(Asesoria / Comunity manager)
e CAPACITACIONES
(M f*r\qor de drone / £dicion de
video / Diseno publicitario - PRO)

) Arizola N°130 - B ®) 953 531 505

'JM| TRABAJANDO POR
b | TUEXITO

Somos una empresa que brinda servicios integrales y soluciones
corporativas como:

@ 6 0 6 6

Asesoria contable Asesoria
tributaria legal

Asesoria Asesoria
administrativa laboral

Asesoria en seguridad
y salud en el trabajo

Resolvemos problemas como:

La falta de control financiero en las empresas

La Falta de oportunidades de desarrollo pre profesional de estudiantes
La falta de planeacion de estrategia empresarial

La falta de un clima organizacional dentro de las empresas

La falta de planificacién financiera jm.holding
La Institucion de una empresa (pequena, mediana o grande) Jm Holding €@

Contratacion de empleados en la informalidad. 952 909 974 @®

e Carencia de gestion de empleados. Mariscal Castilla n° 235 @

e Auditorias internas
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TUMEJOR QPCION  :jM: | DESARROLLAMOS
.JE. DE INVERSION . PROYECTOS INMOBILIARIOS

DESARROLLADOR

INMOBILIARIA TERRENOS / DEPARTAMENTOS / CASAS Somos una empresa de profesionales altamente capacitados que

brindamos asesoria de calidad destinada a proyectos inmobiliarios; los
cuales incluyen servicios e ingenieria, arquitectura, gestion y direccion de
obras de edificaciones.

Somos una empresa dedicada a la venta de productos inmobiliarios, debido
al liderazgo en nuestro equipo comercial nos hemos posicionado en el
mercado lambayecano.

Brindamos el mejor financiaomiento a la medida de nuestros clientes, para
falicitarles el sueno de tener su vivienda propia en buenas ubicaciones dentro
de nuestra region y con todos los beneficios.

NUESTROS PRODUCTOS - HABILITACIONES URBANAS

A [
1_{;‘\5 :\\N R@s&\ ﬁ ‘Rm[
BENEFICIOS
DESARROLLO INGENIERIA TOPOGRAFIA SEGURIDAD
A zagen R poraues romdticas Riorartus e dee8om? Senvicios DE PROYECTOS
INMOBILIARIOS
Ny 5 ©)
OO 6 &0 @
DISENO DE ARQUITECTURA VISUALIZACION GESTION Y TRAMITE
INTERIORES 3D DOCUMENTARIO

PROYECTOS DESARROLLADOS

/\
INTERMEDIACION INMOBILIARIA m‘ ’ plA“

SERVICIO DE VENTA DE
HABILITACIONES (O ARRAVER i O ALOUILER -— ﬁ AHORROCASA
DE INMUEBLES). De Pormape Las PUERTAS
v DE PIMENTEL v
Cuenta con un equipo Utilizamos herramientas de . . o
comercial de mas de 60 marketing para obtener M. L “'r Financiamos h{;\sta el 70% del valor
agentes. mejores resultados ,LOS AN \'f‘: URBANIZACIN de construccion de tu vivienda.
AR VILLAVICTORIA

€@ IMm Inmobiliarias jminmobiliarias © Av.victorRaul 127 @ 952 050 459 @ Im Desarrollador jmdesarrollador © Arizolan®130-A ® 952050 459
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Nuestros servicios

0 COMPUSISTEL SAC

compusistelcix

© santa Victoria #452

@ 934 845 616 /914 845 464

PROFESIONALES
ALTAMENTE CAPACITADOS

Somos una empresa de servicios generales profesionales y de
mantenimiento integral, tanto para la industria como para el comercio y
vivienda.

Contamos con 6 anos de experiencia en el mercado lambayecano
ofreciendo un servicio integral, inmediato y seguro.

® Servicio de Limpieza y pintura

® Diseno y armado de muebles

® Instalacién de Cerdmica / porcelanato
® Instalacion de drywall

@ Servicios eléctricos

® Servicios de gasfiteria

® Servicios de soldadura

o

Y mucho mds

Te damos una atencién personalizada

© =~

o ©
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By Qrivewa e

c I U D A D D E

A A M I S T A D

€l 18 de abril de 1835 no fue un dia cualguiera. Agquel sdibado, hace practicamente 187 anos,
se proclamo la designacion de Chiclayo como provincia. y no fue fundada por antiguos
conquistadores espanoles. Tal honor estuvo a cargo del presidente Felipe Santiago Salaverry.

el mds joven que tuvo Peru (29 anos). &l titulo ‘Ciudad Heroica’ se lo confiere el dicho presidente
en reconocimiento a sus ciudadanos por su participacion en las luchas independentistas.
Actualmente, esta ciudad se ha convertido en una de las Mds importantes del norte del Peru.

Chiclayo, la también llamada ‘Ciudad de la Amistad’, por la simpatia de su gente, tiene
diferentes atractivos turisticos, deliciosa comida y hermosas panordmicas gue deslumbran a

cualguiera.

Cerca de Chiclayo hay diversos complejos
argueologicos como Huaca Rajada, una de las
mads senaladas, donde se encontro la tumba del
Senor de Sipdn. Por otro lado, el complejo
Chotuna- Chornancap, a 8 kilometros de la
ciudad, sobresale porque alli se observan los
restos de pirdmides truncas, huacas y diversos
murales que representan a las culturas Moche y
Lambayeque. Tambien destacan sitios como las
Ruinas de Zana, una ciudad fantasma que fue
destruida en la colonia por piratas; los petroglifos
de Cerro Mulato o el geoglifo Aguila de Oyotun.

Una ciudad con tanta historia no puede dejar de
tener importantes museos que ejemplifican las
diferentes civilizaciones que la habitaron.

Entre ellos destaca el Museo Tumbas Reales del
Senor de Sipdn, con su increible coleccion de mas
de 600 piezas de la tumba del Senor de Sipdn,
un famoso gobernante mochica. Asi mMismo,
tambien esta el Museo Nacional de Sican, a
apenas 20 kilometros del centro de Chiclayo,
donde podrds ver ajuares funerarios, muestras de
cerdmica, metalurgia y de  orfebreria
relacionadas a la cultura Sican.

FECHA CENTRAL

Durante todo el mes de abril se conmemora el 187°
aniversario de la fundacion de la ciudad de Chiclayo,
cuyd fecha central es el 18 de abril del 2022.

Los festejos de la Heroica Ciudad de Chiclayo
comienzan con la eleccion de la Miiss Chiclayo.

&n el dia principal (18 de Abril) tiene lugar la solemne
misa y el Te Deum presididos por el obispo de
Chiclayo. Ademds hay numerosas verbenas
populares, quema de fuegos artificiales y espectdculos
deportivos. festivales artisticos y actuaciones musicales
de reconocidos artistas nacionales.

nicha |

ad, u

emblemdtica
al francés
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PREMIOS Y RECONOCIMIENTOS
DE LA

Representante de nuestra Gastronomia

NINA SOTO

Chef y fundadora del restaurante chiclayano Quattro Restobar

CHEF

Nuestro ingrediente esencial
es el loche lambayecano ya ) o
que se encuentra patentado €s plurand de nacimiento,

Y nos grm‘r&degtrggo&?og t?g‘fgg; tenia un restaurante familiar
en su ciudad natal Piura, que
era de su madre y hermanas,
en donde inicio el gusto por la
gastronomia a la edad de 12
anos al ver a los cocineros de
dicho restaurante.

Nina nos ilustraba diciendo
€l plato que nos representa gue LO gastronomm es un
como chiclayanos es el trabajo que necesita Mucho
ceviche con tortirtas de choclo amor, posién y dedicacion.

y arroz con pato criollo, . .
repartia el tiempo entre su

familic y su gran amante
(como ella la Uaoma) La
Gastronomia.

Su sueno es ir a &uropa y

N participar en las difgrentes
Ceiche - Qo Resicber congregaciones que rednen a
todos los los chef del mundo.

= TRAYECTORIA

de Porres

Arroz con Pato - Quattro Restobar

Actualemente es directora en
Patronato Gastrondmico del

Quattro Restobar, un negocio familiar, donde el nombre del Peru.
ﬂ‘ﬁn restaurant nacio por los cuatros hijos de Nina Soto, quienes han Ha sido docente en la escuela
- an sido el apoyo y soporte para la fundacion de su empresa. gastronomica CUMBRE.
GUA, 'Ro Como impulso de crear este negocio por parte de sus hijos,

Ha representado a nivel
nacional e internacional por
parte de Prom Peru, viojando
al lado del gran Chef Gaston
Acurio.

Cristian Garcia Soto que estudia la carrera de Marketing y su
otro hijo Raul Garcia Soto gue ha seguido los pasos de su
madre en el rubro de la grastronomia.

COMIDA CRIOLLA Y FUSION. Q Santa Victoria - Los Manzanos N°180
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W ARROZ con PATO NORTENO

&l Arroz con Pato es un plato tipico del norte del Peru
(Chiclayo) y tiene un sabor delicioso gracias al
culantro y a la Chicha de Jora. Prepararlo no es tan
dificil comno muchos suponen. En mi opinidn el secreto
estd en la dedicacion y en los ingredientes utilizados.

- Tiempo de preparacion: 20 minutos
- Tiempo de coccién: 1 hora

- Tiempo total: 1 hora 20 minutos

- Comensales: 4 personas

- Calorias: 180 kcal

Ingredientes

4 piezas de pato pueden ser muslos, pechos, lo que
prefieras.

2 atados de culantro (cilantro) licuado en una taza
de agua.

2 cebollas rojas medianas cortadas en cuadritos.

4 dientes grandes de ajo molido.

1/2 taza de Chicha de Jora.

1 taza mezclada de alverjas (guisantes), zanahoria
en cuadros y choclo (maiz).

1 cerveza negra 1 taza.

1 pimiento rojo.

3 tazas de arroz.

1 cucharada de aji amarillo licuado.

1 cucharada de aji panca/colorado licuado.

Sal, pimienta y comino.

Prepdracior

1 Primero limpia muy bien las presas de pato
fijdndote en no dejar ninguna pluma, lavalas y
sécalas. A continuacion condimenta las presas con
sal, pimienta, comino por todas partes.

Luego calienta una sartén con aceite y frie las
presas d fuego medio hasta gue cojan un color
2 dorado, no es necesario frefrlas totalmente porque
luego se cocinardn junto con el arroz. Cuando
hayas terminado resérvalas en algun recipiente.

3 Ahora en la olla donde vas a preparar el arroz
echa el aceite sobrante con el que has frito el pato,
en caso de que esté quemado, utiliza aceite nuevo.
Caliente la olla con el aceite, echa las cebollas
picadas, el ajo molido, el aji amarillo, el aji panca y
frie por unos Minutos. Cuando esté casi frito todo
agrega el culantro licuado, frie por unos 3 Minutos
mds 0 menos Y si hace falta échale un poco de
aguad para gue No se pegue o queme.

4 Cuando esté el culantro frito agrega las presas de

pato, la cerveza negra y la Chicha de Jora (si no
tienes puedes agregarle el jugo de medio limon),
mueve todo y dejalo por 10 minutos para que
evapore el alcohol y se impregne el sabor en la
carne.

Ahora agrega la cantidad de tazas de agua que
necesites hasta completar 5 tazas (casi el doble de
las tazas de arroz que echaremos mds tarde),
debes tener en cuenta la cantidad de liquido que
has echado antes (cerveza, Chicha de Jora y agua).
Corrige la sal si hace falta y deja cocinar mds o
menos 45 MiNutos para gque su carne se suavice.

Reserva las presas en un recipiente cubierto para
conservar su calor y agrega a la preparacion el
choclo, las alverjas, zanahoria, corrige la sal y
agrega las 3 tazas de arroz. Si es necesario corrige
la cantidad de liquido, el agua debe estar un dedo
por encima del arroz y cocina a fuego medio
moviendo de rato en rato para que No se queme,
pero con delicadeza para no romper el arroz.

Después de unos minutos el arroz habrd absorbido
casi toda el agua, mueve un Poco pPaAra que No se
pegue, agrega los pimientos, baja el fuego y déjalo
cocinar por 25 o 30 minutos mds hasta que el arroz
este listo. €l tiempo depende del tipo de olla y la
cantidad de arroz, lo mds importante es que No se
gueme ni se pegue en el fondo.

Coloca las presas de pato encima del arroz y
tdpalo por 3 0 5 minutos para que coja un poco de
calor, aroma y listo.

TIPS

Macerar en cerveza negra las presas de pato por
una hora Mmds o menos antes de freirlas le dard
un togue diferente al plato.

Anadir media taza de zapallo (calabaza)
cuando cocines la carne con el agua es algo que
es opcional pero que te encantard.



Vendia chocotejas y trufas, incluso me ponia a buscar tutoriales de
postres y manualidades para poder generar ventas en mi escuela,
asi es como empezaba a ahorrar y a seguir creando negocio.

Nos comenta Allisson, mientras sonrie al recordar su época de

emprendimiento en el colegio.

Ademds, realiza ilustraciones personalizadas en donde muestra
caracteristicas definidas de lo que soliciten. Ella nos comenta que,
aungue es un proceso dificil emprender, tenemos la facilidad y las

herramientas al alcance de nuestras manos, como son las redes
sociales para poder sacar adelante cualquier proyecto que
queramos.

Asimismo, recalca el poder de la seguridad sobre nosotros.
Cuanto mads crees en ti misma, mds poder tienes (y proyectas).
€so0 es empoderamiento;

Vanessa, considera que en la vida nunca hay que dejar de
moverse, ya que el estar activos nos permite seguir creando,
conociendo y aumentando nuestra capacidad de aprendizaje
constante.
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FRerguelesfimportantelhacer;
NETWORKING €N CHICLAYO?

Porgue nos permite generar una red de contactos profesionales, creando mayor
oportunidad de generar relaciones entre empresas y nuevas ofertas de trabajo entre

los involucrados.

Participacion en enventos empresariales

Nos permite conocer a nuevos profesionales
que comparten la misma pasion por el
rubro empresarial,  representantes de
empresas de diferentes rubros que buscan
el desarrollo y posicionamiento en el
mercado de sus marcas.

Por otro lado, no se debe dejar de lado el
networking digital para seguir
manteniendo las relaciones establecidas
en los eventos donde se ha participado y
teniendo en cuenta la gran importancia
que representa al nivel empresarial tener
presencia en redes sociales como Linkedln,
Facebook e Instagram.

Como Rueda de Negocios, es nuestro
principal objetivo estar presente en el
desarrollo de las empresas que representan
a nuestra ciudad; trabajando en sinergia
para destacar el desarrollo en nuestra
region. Por ello, como parte de nuestro plan
para realizar netusorking en nuestra ciudad
realizamos eventos empresariales como los
‘Almuerzos de negocios” donde los
representantes exponen sobre el rubro de
SUS negocios Yy se intercambia contactos
mientras se tiene una reunion agradable
con buena pldtica y compartiendo la
misma pasion.

Finalizando lo anteriormente expuesto,
invitamos a todo el sector empresarial a
sequir esta prdctica para impulsar sus
Negocios, posicionar su marca y generar
relaciones a largo plazo en beneficio de
todos los involucrados en el sector.
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Abril es tu Mes, pero eso no quiere decir que
todo salga a pedir de boca. Tendrds dias dificiles
donde tu impaciencia podria jugarte en contra,
pero no desesperes.

Si sabes esperar, sentirds que vendrdn buenas
oportunidades para recargarte de energia y
renovarte. Si tienes pareja o un vinculo especial
con alguien, mantén las cosas claras y propicia
la comunicacién para que tu panorama
afectivo mejore.

Este mes piensa en ti, en tu bienestar fisico y
emocional. € hora de renovarte y alejarte de
aquellas personas téxicas o que No te generan
mucha confianza.

Si estds soltera, puede que tengas algun
encuentro inesperado, pero ten cuidado, no te
dejes llevar por la emocion o los recuerdos

Entrardn nuevas personas a tu vida que
incentivardn tu espiritu proactivo,

Si eliges bien en quién confiar, podrds concretar
objetivos diversos que te traerdn felicidad y
alegria

Entre todas esas caras nuevas, puede due
alguien llame la atencion de tu corazon, por lo
que Vvivirds pequenas aventuras y romances.

Este mes estard ajetreado, en especial en el
dmbito intelectual, pero serd porque te
embarcards en un proyecto importante.

Tal vez te sientas agobiada o con el espiritu
fragil. pero tienes que sacudirte esas emociones
porque tendrds la oportunidad de vigjar y
conectar con otros. Serdn oportunidades Unicas
que no debes desaprovechar.

Es hora de que cierres ciclos. No dejes que
fantasmas del pasado te persigan, porque
podrian interferir con las nuevas oportunidades
que surgirdn.

Eres fuerte Leo y este mes tendrds una gran
recarga de energia que debes aprovechar para
empezar cosas nuevas con la mejor actitud.

saGITARIO
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Este mes escucha a tu corazoén, a tus deseos
respecto a los demds pues tendrds la
oportunidad de crear nuevos vinculos que
podrian ser duraderos, ya sea con un amigo o
alguien especial.

€n el dmbito familiar, puede que algun familiar
te saque de quicio, pero trata de que no te
afecte y afronta las situaciones que se puedan
presentar de forma responsable y serena; si no
puedes, recuerda que el resto de tu familia
estard para apoyarte.

€s hora de que tomes las riendas de tu vida y
realices esos proyectos que ya tenias en mente.
Para cumplir con todo lo que se viene este mes,
es necesario que cuides tus hdbitos cotidianos y
Nno caigas en el exceso.

Lo principal es tu bienestar. asi que tdmate unos
dias de descanso para poder continuar con tus
proyectos. Si estds soltera, esta es tu oportunidad
para dejarte llevar por la chispa eléctrica de la
atraccion y el deseo.

&s hora de dejar ir tus miedos. No dejes que te
blogueen e impidan ser feliz. Enfréntalos y verds
que se te abrird una nueva carta de
oportunidades en el dmbito personal y laboral
Si deseas vigjar, hazlo

Si deseas estudiar algo nuevo, hazlo también
No dejes que el temor de que las cosas salgan
mal te impidan disfrutar de lo bueno que te trae
este mes.

No te dejes influenciar por el pasado. Puede que
alguien o algo intente revivir momentos
dolorosos, pero tu tienes el poder de decidir si lo
dejas entrar a tu vida.

Ya estds en otro capitulo, maduraste y
aceptaste que tal vez hay heridas que aun
estdn en proceso de sanacion y estd bien. Lo
principal es reconocerlas para que puedas
permitite  avanzar y luchar por lo que
realmente importa.

Pasards por varias situaciones que te afectardn
emocionalmente, pero debes ser paciente.
Recuerda que solo durardn unos dias y luego
volverds a ser la misma proactiva, creativa y
efervescente persona de siempre.

Puede que pases un momento critico con tu
pareja, amigos o familiares, pero el didlogo serd
tu solucion. Expresa como te sientes, lo que te
hace dafo y verds que tus relaciones mejorardn.




Conoce mas
de nosotros en:

GENEXXIDU (6) genexidu_marketing



